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Nos fournisseurs du coin                 

Nos Actualités                                         
Nouvelle base pour nos pizzas !

Après la crème d’Isigny, nous passons à la vitesse supérieure : nos pizzas à base de tomate bénéficient 
désormais d’une sauce préparée avec des tomates de Marmande, pour encore plus de goût et de qualité.

Le retour du coquelet en crapaudine !
Il n’était pas revenu depuis longtemps à notre carte, mais le voici : coquelet cuit à basse température, 

délicatement mariné au thym et au citron, pour une tendreté et des saveurs inégalées.

Le printemps est de retour... avec les fraises !
Découvrez notre Fraise en Tarte, une revisite gourmande et originale, ainsi que nos classiques Fraise Melba et 

Coupe Fraise Chantilly, indétrônables et toujours aussi irrésistibles.



FORMULES MIDI DU BILLOT           
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Confiture de cerises noires au piment d’Espelette
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Du coin
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Aïoli maison à l’aneth
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Y’a un peu de 2 - 3  - 4 - 8 

���������	�����������                          �����                                        
Foie gras mi-cuit fait maison   
avec sa confiture de cerises noires au piment 
d’Espelette et confit d’oignons 
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24 mois d’aff inage, 150g
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Aïoli à l’aneth 
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À l’aïoli à l’air noir maison 
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LE PETIT GAILlard               Jusqu’à 10 ans

Poulet corn flakes et frites�����Pizza p’tite Jeannot������������� frites����Saucisse de Toulouse et 
purée������

��1 boule de glace����p’tite gaufre :�����
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Confiture de cerises noires au piment d’Espelette

����
������������������

���������������������������

                          

                       



Boissons                                                  
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Voir ardoise
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VINs                                                            
VINS ROUGES
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 IGP d’Oc - 100 % Pinot noir 
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AOC Carbadès
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AOP La Clape «Pierre De Mer»

	�����������������������������������������������������������������
AOP Côtes du roussillon «Le bois des lutins» 
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AOP Minervois «Heledus»
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VINS ROSÉS
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IGP Saint Guilhem-le-Désert 
Grenache noir
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IGP Pays d’Oc
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AOP Côtes de Provence 

VINS BLANCS
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IGP Pays d’Oc - 100% Chardonnay
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IGP Côtes de Gascogne-Colombard Sauvignon
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��������
��������������������������������������������������������
IGP Saint Guilhem-le-Désert 
Grenache blanc
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AOP Pic Saint Loup 
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AOP Limoux Anne de Joyeuse        
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AOP Faugères « Conviction» ����������
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AOP Corbières «Frivole»
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DIGESTIFS & SPIRITUEUX     
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���­���- 5cl                                                        ����
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Santa Rosa - Diplomatico - Don papa

ª����� - 4cl                                                      
Jack Daniel’s �������������������������������������������������������������
Lagavulin ������������������������������������������������������������������
Glenmoranjie - 10 ans�����������������������������������������������

LA CUVÉE DU BILLOT                                                                                                                  ��
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IGP pays d’Oc - Syrah, Grenache et Mourvèdre  



GRILLADES                                              

PLATS DU BILLOT                                 

SALADES                                                  

����������������������������������������������������������������
Chèvre de Revel, salade, oignons frits, 
tomates cerises fraîches et confites, 
miel toutes fleurs du Lauragais, courgettes
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���«�¬���®��������������������������������
Poulet Corn Flakes, oignons rouges, anchois, 
oeuf de Montesquieu-Lauragais, salade, 
croûtons à l’ail, tomates, copeaux de parmesan, 
sauce Cæsar
     

�����	��������������������������������������������������������
Toast de fromage frais au chorizo et tomates
confites, tranches de magret rôti maison, 
Roquefort, salade, noix, tomates cerises 
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��������������������������������������������������������
Poulpe, poivrons grillés, tomates cerises confites, 
sauce Chipotle aïoli, feta, olives à la grecque, tomates 
cerises, salade
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Jambon blanc, tomates cerises, tomme de Revel, 
croûtons, champignons frais, salade
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�������������������������������������
Demi magret      , pavé de boeuf mariné 
à l’échalote, saucisse fraîche maison

���������������������������������������������������������������������
De notre campagne 

	����������������������������������������������������������������
Persillade et aïoli à l’ail noir maison��
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��	�����	���������������������
Accompagnée de sa purée maison��������������
��	����
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����������������������
En persillade, poivrons grillés, purée maison 
Sauce Chipotle aïoli      

 Accompagnements : Frites maison ou légumes / salade verte

	����	����	���°�±�����²�
Poivre, Roquefort, Aïoli à l’ail noir, Cèpes.

POUR LES AMATEURS DE BARBAQUE,
 DEMANDEZ L’ARDOISE DES VIANDES MATURÉES
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�		�����������������������������������
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Fromage frais au chorizo et tomates confites,
oignons frits
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�����		���������������������������������������
Cuisse et son manchon de canard confit maison

�����
����������������������������������������������
Cuit à basse température
Marinade thym citron


�������

������������������������������������������������������
En cassolette avec sa sauce moutarde et 
son Laguiole gratiné et sa purée maison

Accompagnements : Frites maison ou légumes / salade verte
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Demi magret      , pavé de boeuf mariné Demi magret      , pavé de boeuf mariné 
à l’échalote, saucisse fraîche maison



BURGERS                                                  

PIZZAS                                                       
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����������������������������������������������������������������
Steak, chèvre de Revel, tomates fraîches, miel, 
confit d’oignons maison, salade, sauce chèvre 
maison��


�����
�������������������������������������������������������������������������������������������������������
Steak, chorizo de la montagne noire, 
poitrine fumée, oignons rouges, brebis d’Aveyron, 
tomates fraîches, sauce BBQ artisanale


��
�	���������������������������������������������������������������
Steak, poivrons grillés, tomme de brebis, ketchup 
au piment d’Espelette, poitrine de cochon grillée, 
confiture de cerises noires au piment d’Espelette, 
tomates


�������

����������������������������������������������������������������������������������������������������������
Steak, ketchup artisanal, cheddar rouge, 
cornichons, tomates fraîches


����������������������������������������������������������������
Steak, ketchup artisanal, tomates fraîches, 
cheddar rouge, tomme de Revel, copeaux de Grana 
Padano, Laguiole

	���
�����	�
�����	°��

- Pain sans gluten +1€ 
- Steak haché maturé (selon dispo) +4 €
- Double / triple steak de boeuf +3 € / +6 € 
- La GROSSE faim (6 steaks de boeuf) +15 €


����
��������������������������������������������������������
Steak, guacamole, cheddar, poitrine grillée, 
oignons rouges, salade, tomate, sauce Chipotle 
aïoli maison


��
�����������������������������������������������������������
Steak, aubergines grillées, oignons confits maison, 
poivrons grillés, tomates fraîches, courgettes 
grillées, sauce ketchup betterave, Laguiole 


�����³��� �������������������������������������������������������
Steak, sauce Roquefort maison et tranche de 
Roquefort, poitrine fumée, confit d’oignons maison, 
tomates fraîches


��������
������������������������������������������������������
Steak, bloc de foie gras, tranches de magret rôti, 
confit d’oignons, tomates fraîches, salade, sauce 
aux cèpes maison   ��

Accompagnements : Frites maison ou légumes / salade verte
�������¨�°�	�­��� ­���­�¢�������­������������­��­��������­

�������������� ��������������������������������������������
Tomate de Marmande, mozza-emmental, jambon 
blanc supérieur, champignons de Paris, olives

�����������������������������������������������������������������
Tomate de Marmande, mozza-emmental, poulet    , 
poivrons grillés, brebis, olives

����������������������������������������������������������������������
Tomate de Marmande, mozza-emmental, gésiers 
de canard, confit d’oignons maison, tranche de 
magret rôti, persillade, olives

�
�����	�������������������������������������������������������������
Tomate de Marmande, mozza-emmental, chorizo 
de la montagne noire    , oignons rouges, poivrons 
grillés, olives  

����������«��
©���®���������������������������������
Tomate de Marmande, mozza-emmental, jambon 
blanc supérieur, oeuf de Montesquieu Lauragais    , 
crème fraîche d’Isigny, confit d’oignons maison, 
champignons de Paris

��	�������������������������������������������������������������������
Crème fraîche d’Isigny, mozza-emmental, 
Roquefort     , poitrine fumée, persillade, olives  ����

��	�
������������������������������������������������������������������
Tomate de Marmande, mozza-emmental, chèvre de 
Revel    ,miel du Lauragais, confit d’oignons maison, 
olives

���������«���������	®�������������������������������
Tomate de Marmande, Morbier AOP, Roquefort     , 
cheddar rouge, Grana Padano, mozza-emmental 
olives
     
	����������������������������������������������������������������������
Tomate de Marmande, mozza-emmental, copeaux 
Grana Padano, légumes du soleil grillés, olives
     
���������������������������������������������������������������������
Crème fraîche d’Isigny, Morbier AOP, jambon blanc, 
poitrine fumée, confit d’oignons maison, 
mozza-emmental
�����
�����������������������������������������������������������������
Tomate de Marmande, poulet    , chorizo de la 
montagne noire, poitrine fumée, crème fraîche, 
oignons rouges, oeuf de Montesquieu-Lauragais, 
mozza-emmental, brebis
�����
���������«���������	®��������������������������������
Tomate de Marmande, mozza-emmental, 
Roquefort     , chèvre de Revel, confit d’oignons 
maison, olives

������������������������������������������������������������������������
Crème fraîche d’Isigny, saumon fumé, mozza-
emmental, tomates cerises confites, courgettes 
grillées, jus de citron
����
���	������������������������������������������������������������������
Sauce aux cèpes maison, eff ilochés de canard 
confit, gésiers de canard, tranche de magret rôti et 
copeaux de bloc de foie gras, mozza-emmental 

33 cm ou 40 cm + 6€

Produit venant d’Occitanie

blanc supérieur, oeuf de Montesquieu Lauragais    , 

de la montagne noire    , oignons rouges, poivrons 

Revel    ,miel du Lauragais, confit d’oignons maison, 

�����������������������������������������������������������������
Tomate de Marmande, mozza-emmental, poulet    , 

Tomate de Marmande, poulet    , chorizo de la 

Crème fraîche d’Isigny, mozza-emmental, 
Roquefort     , poitrine fumée, persillade, olives  

Tomate de Marmande, mozza-emmental, 
Roquefort     , chèvre de Revel, confit d’oignons 

Tomate de Marmande, Morbier AOP, Roquefort     , 



Liste des allergènes 
et des origines 
disponible ici ���	���	����¨�	�����������	

DESSERTS                                                
�		�����������������������������������������������������������������������������������
3 fromages selon l’humeur de la crémière 

����������������������������������������������������������������
Coulis Chocolat / Nutella / Caramel beurre salé / 
Crème de marron / fruits rouges / Café

�����������������������������������������������������
Supplément alcool maison 1,50€����������������������������������������������������������������������������
������������������������������������������������������������������������������������
������������������������������������������������
Supplément alcool maison 1,50€    ������������������������������������������������������������������������

��©©���������

���������������������������������������������
À partager... ou pas

����	���������������������������������������������������������
Dans sa verrine 

��³���
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���������������������������������������������������
à la vanille Bourbon

���������
�	��������������������������������������������������
Sauce Chocolat ou Nutella

�����
��¨�
��ª����������������������������������������
Noix de pécan et chantilly

��������
����������������������������������������������������
Coulis de fruits rouges

�������������	��������

�����������������������

����������	�����������������������������������������������

����������������������������������������������������������������������
Coulis de fruits, miel, nutella, chantilly, 
crème de marrons

TOUS LES DESSERTS SONT FAITS MAISON
SAUF LES GAUFRES

LES CRèmes glacées                      
�����

������������������������������������������������������
Trois boules de Vanille accompagnées 
de sauce chocolat, chantilly, amandes eff ilées

���������
�

������������������������������������������������
Une boule Passion, une boule Framboise, 
une boule Poire, chantilly, coulis de fruit, craquant


������	����������������������������������������������������������������������������������������
Au choix : Coulant café / chocolat / caramel, 
chantilly, craquant


�����
���������������������������������������������������������
Une boule vanille, une boule Caramel, 
une boule Chocolat, cookies maison concassés, 
sauce caramel au beurre salé et chantilly
��
����	����

����������������������������������������������������
Une boule vanille, une boule fraise, fraise, 
chantilly

��
���
���������������������������������������������������������������������������������������������
Trois boules sorbet Citron arrosées de Vodka 
et agrémentées de zestes de citron

�������������������������������������������������������������������������
Trois boules Menthe Chocolat, 6 cl de Get 27, 
chantilly maison


��������������¤������
�	������������������
Trois boules à la poire arrosées d’eau de vie de 
Poire

�
���	�
������­�°�����²���������­��°�����²���������­��°�����²����������������������������

Chocolat / Vanille / Café / Caramel beurre salé / 
Menthe chocolat / Fraise / Rhum raisin 

	��
��	������������������������������������������������������������������������������������������
Citron vert / Poire williams / Framboise 
Passion /Cassis
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